CREME BRULEE

· 300g de sucre

· 18 jaunes d’œufs

· ½ l de lait

· 1½ l de crème

· 4 gousses de vanille

Mélanger le sucre et les jaunes d’œuf avec les gousses de vanille coupées en deux. Ajouter le lait et la crème. Faire cuire au four à 95°C pendant environ une heure.

