EDITORIAL
Toute naissance est u
événement pour une famille.

Angoisse, soulagement et fierté tel

sont les sentiments éprouvés par les

cent vingt éleves et les six
enseignants des cing classes
I'école élémentaire de Lapoutroie
l'arrivée du petit dernier.

Voici donc le premier numéro du
journal de I'école, longtemps espér
puis attendu. Comme vous l'aure
remarqué, notre journal n’a, pou
linstant, pas de nom. Rassurez-
vous, cela n’est pas un oubli !

Nous pensions vous mettre
contribution pour trouver un nom
original a notre journal. Un nom qui
comporterait, si possible, un lie
entre la commune et I'école. Toute

les suggestions seront bienvenues.

lr

Tous les éleves de I'école élémentaire ont assistén
moment magique vendredi matin 10 décembre en dlzntei
les artistes du Théatre de I'lmage qui ont préskngpectacle
« Fortuna » dans la salle d’activités de I'école.

Si Saad et Si Saadi réeussiront-ils a modifier lstidedu
pauvre cordier Hassan en lui offrant une grosse ngm
d’argent ?

Vous le saurez dans le numéro 2 de notre journal !

Merci a la commune de Lapoutroie pour ce spectatle
pour le godter qui a suivi. Merci aussi aux mamaguos ont
prépare le godter.

Un théatre a I’école

A vos plumes ! Nous organiserons SOMMAIRE :
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PATRIMOINE

Ce chateau est au-dessus de
Ribeauvillé...

Le Saint-Ulrich est en ruine,
il 'y a pas de plafond ni de
plancher ! On reconnait
lemplacement du plancher,

grace a des trous dans les murs a

mi-hauteur pour les poutres ou
des pierres saillantes ...

A l'entrée, il y a le barbacane
qui protége le puits qui est vital
pour la résistance du chateau !

L'entrée

Nous passons par trois
entrées donc deux murailles,
puis nous pénétrons
dans le barbacane ou
nous découvrons le
mur d’enceinte et le
puits (citerne).

Face a nous un
escalier qui monte
vers les neuf fenétres
jumelées de la salle des
chevaliers. Au-dessus de nous :
un grand mur avec un escalier
qui donne dans la chambre du
seigneur...

Le chateau de Saint Ulrich est
situé a coté du Giesberg, que
nous voyons tres bien a partir du
donjon.

Le chateau Saint Ulrich

Les deux
chateaux sont
construits  chacun

sur un rocher.
Le barbacane est
formé en arc de
cercle et protege le
puits. Le puits est
situé a l'entrée
aprés les deux
portes du chateau.
Le barbacane a un
mur arrondi et tres
solide c'est une
petite cour ou les
paysans ont dd creuser trés
profond pour trouver de l'eau...
On peut reconnaitre la basse-
cour car on y trouve une meule
de moulin qui servait & moudre
le blé pour en faire de la

farine... Cette meule en pierre
est intacte aprés plus de
800 ans !

La cuisine

On reconnait la cuisine car
ses murs sont noirs. Elle contient

plus de 5 cheminées dont au
moins deux fours, un évier en
grés et I'on peut voir un conduit
d’eau dans le mur : c’est un gros
trou en pierre !

Il n’y a plus de toit.

Ces murs sont d'une hauteur
fascinante, et en haut du mur, on
voit les cheminées.

On ne peut plus voir les
limites de la cuisine, car on ne
voit plus tous les murs... Elle est
située en face de la chapelle et a
coté du cellier, dans la basse-

cour ou l'on éleve aussi la
volaille et ou l'on cultive le
potager.

Comment vivaient-ils dans le chateau ?

lls vivaient en autarcie c’est-
a-dire qu'ils faisaient eux-
mémes leur pain, ils cultivaient
leur légumes et leurs fruits dans
'enceinte du chateau a linté-
rieur de la basse-cour.

Ainsi, méme assieges,
avaient de quoi survivre !

ils

A cette époque, ils n'avaient

pas de machine, juste quelques

outils et faisaient tout a la main :
le pain, les fers a chevaux qui

étaient forgés dans la basse-cour

du chateau, a la forge.
Pour faire le pain : ils culti-
vaient le blé au pied du chéateau

et 'amenaient au moulin dans la
basse-cour pour moudre les grai-
nes avec la pierre ronde de la
meule et obtenir de la farine .

lls se nourrissaient des ani-
maux élevés dans la basse-cour
ou allaient a la chasse.

Les pages 2 et 3 ont été réalisées par la clasS#@e
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PATRIMOINE

La haute-cour du chateau

llIs dormaient dans le donjon
puis dans le logis au pied de la
haute-cour d'ou nous avons une
vue magnifique sur la ville de
Ribeauvillé et sur le reste du
chéateau : la chapelle, la cuisine,
la tour d'habitation, la salle des
chevaliers, le puits et le
barbacane.

La chapelle
On pourrait imaginer que la
chapelle avait le toit en pointe
car il reste un pignon décoré de
magnifiques fenétres !

La salle des chevaliers

Cette salle a une particularité,
jumelées que I'on peut admirer depuis le sentier

dans la forét de Ribeauvillé !

Les 9 fenétres jumelées sont munies de ban-
guettes intégrées au mur pour que les belles dame
puissent observer la vue grandiose sur la ville de
Ribeauvillé et la plaine d’Alsace jusqu’en Allema-

gne.

La salle des chevaliers se trouve &iéfage et,
sans doute, une salle de gardes et une écurie au
rez-de-chaussée... mais on ne le sait pas encore !

L’hypothése des animaux est la plus probable,

Le logis du seigneur

C’est une sorte de tour avec
des petites fenétres bien carrées
ornées de gravures de fleurs de
lys.

De la fenétre, on a la vue sur
Ribeauvillé et toute la plaine

jusqu'a la forét Noire en
Allemagne...
Pour une meilleure

protection, le donjon se trouve
juste au-dessus.

Le logis est situé a I'est dans
le chateau, hors le soleil se leve
a l'est, donc il fera clair le
matin dans le logis !

A lintérieur, on remarque
gue les plafonds sont tres bas :
ce qui permet de maintenir la
chaleur. Cette salle semble tres

Il reste la tribune pour
s'asseoir : elle était sur le mur
face au pignon dans lequel on
peut admirer une fenétre avec
deux bancs pour s'asseaoir.

Elle possede encore son
autel en gres que l'on peut
toujours voir, et nous pensons
que c'est I'embléme du
seigneur qui est gravée au-

~ liers...
elle a 9 fenétres

dessus des fenétres en forme de
fleur de lys.

Le donjon
Le donjon est situé dans la
haute-cour tout prés du logis

du seigneur.
'y a des fenétres tout
autour du donjon, et les

escaliers sont tres étroits...

On peut imaginer plusieurs
étages car il y a des portes en
hauteur.

En cas de siége, le seigneur,
sa famille, ses pages, ses
serviteurs et les paysans se
réfugiaient dans le donjon...

car les animaux pouvaient réchauffer les cheva-

Mais la présence de meurtrieres au rez-de-
chaussée, indique aussi la présence de gardes !!

Les chevaliers se cachaient derriere les meurtrie-

?a forét !

tranquille...
Le seigneur dormait au rez-

de-chaussée car on distingue
deux poteaux avec les mémes
dessins que sur les fenétres : on

remarque qu'entre ces deux

poteaux se trouve un coin de la

piece: c’est donc une cheminée.

La basse-cour

La basse-cour est au sud du

chateau on y trouve aussi le
cellier qui est un garde-manger

qui est appuyé au rocher, donc

cela permet de garder la

res, ils pouvaient ainsi tirer sur les attaquaatssd

D’autres indices permettent de déterminer qu'il
y a deux étages : la piéce est trés haute et on re-
marque I'emplacement vide des poutres dans les
murs a mi-hauteur !
On ne peut pas accéder a cette salle car il 'y a
pas d’escalier et I'herbe est haute de 50 cm !

nourriture fraiche !

Le cellier n’est pas trop loin
des cuisines car en hiver ce
n'est pas pratique de transporter
la nourriture dans les
cuisines...

Tout autour de la basse-cour
on peut imaginer :

- les écuries

- la salle des gardes

- la salle des chevaliers
- la tour d’habitation

- les cuisines

L’entrée des écuries est dans
le barbacane... On peut les
trouver a c6té de la salle des
chevaliers et de celle des gardes
car cela permet de réchauffer
ces deux salles grace aux gros
animaux !
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SORTIE : VENDANGES

Superbe journée : promenade, vendanges et cave !

Dans les vignes Au chateau

Mardi 12 octobre, le matin, les CP et les CE1 A midi, tout le monde est allé au chateau de
sont allés dans les vignes. A 10 heures, en premier Kaysersberg. Les deux classes ont mangé dans s:
la classe a pris le godter. Quand nous sommescour .
arrivés, les propriétaires coupaient du raisinest | Apres avoir mangé, quelques enfants ont ramasseé
vendangeurs mettaient les grappes dans les bacs. des marrons pour les lancer en haut du chateau, pal

Avant d’aller dans les vignes, la classe était les fenétres et les meurtriéres.
séparée en plusieurs équipes de trois, et avec I Quelques filles ont dessiné avec des pierres et
sécateur, nous avons coupeé du raisin. quelques garcons ont joué au loup. Ensuite, par

Apres avoir vendangé, les CP ont joué au loup. groupe, on est monté dans la tour et on a regardé |

Avant d’aller manger au chéateau, tout le monde a village, les maitres et les copains. Avant deipar
ramassé des feuilles et les enfants ont golté& tro les CEL ont rempli leur sac a dos de marrons.
sortes de raisin. Ensuite, nous nous sommes
promenés dans les vignes.

A la cave

Au début de l'aprés-midi, les deux classes ont
regardé les Vviticulteurs enlever les rafles des
grappes dans  I'égrappoir. Ensuite les raisins
passaient dans un tuyau. Apres, ils tombaient dans
pressoir et ils éclataient sur sa vis. Deux baagetrt
la pulpe.

Apres quelques minutes, nous avons vu le jus
couler sur un filtre. A la fin, tous les enfantst on
godté du jus de raisin.

Dans la cave on a observé des tonneaux de vin,
des bouteilles et une pompe a jus de raisin.

Travail réalisé par les CP sous forme de dictéadalte
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SORTIE : VENDANGES

De lavigne au jus de raisin  mettaient le contenu des hottes en Dans la cave, il y avait des

bois dans gros tonneaux avec des petits
Mardi 12 octobre, nousles hottes en robinets. Dans ces tonneaux, il y
sommes partis de I'école en buplastique avait du jus de raisin et du vin. Le
avec les CP et des parents jusquiu i se monsieur nous a expliqué
Kayserberg. Le bus nous a laiss&ouvaient comment faire du jus de raisin et
sur le parking du college et nousur la nous a servi un verre a chacun.
avons marché jusqu’aux vignes. remorque Nous avons godté le jus, il était
Chloé tirée par un tres
tracteur. acide.
Maxime Pierre
Les
grappes
sont
allées
dans
Pour arriver dans les vignes, u n e
nous sommes passés dans le machine
village et avons longé d’autres pour
vignes. C’était beau, les vignes séparer
étaient belles, bien rangées et les grains de la tige.

grandes. Il y avait beaucoup de Nous avons godlté trois sortes
raisins. Nous avons golté puisle raisins dans les vignes. Le Ensuite les grains et la pulpe
vendangé. Manon Z premier, c’était du Riesling, lessont partis dans un tuyau vers un
grains sont blancs, le deuxiéme,
c’était du Muscat, les grains sont
aussi blancs et le dernier le
Gewurztraminer, les grains sont
noirs. Certains étaient plus acides
gue d’autres. Mathilde
Le raisin, c’'est le fruit de la
vigne. Il a des baies appelées
grains, ils sont ronds ou allongés
et sont regroupés en grappes dwessoir qui a fait du jus.
couleur verte (blanc) ou rougeéatre Puis le jus est descendu dans
(noir). La pulpe est juteuse et n e
Dans les vignes, les cepsucrée,ontrouve des pépins. machine

étaient grands. Les vendangeurs Valentin qui I'a
nous ont prété leur sécateur pour filtré, est
couper des grappes de raisins. Les remonté
coupeurs, ce sont ceux qui dans un
coupent les grappes et les tonneau en
porteurs, ce sont ceux qui portent plastique
les hottes en bois. Marine p u i s
Lorsque la hotte en bois était redescendu
pleine, les coupeurs vidaient leur dans un
seau dedans, les porteurs tonneau en bois. Louis

Classe de CE1
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CUISINE

Feuilleté aux pommes

Lundi 8 novembre 2004, nous
sommes descendus dans la salle
des maitres pour préparer un
feuilleté aux pommes avec
M. Lanthermann, chef cuisinier
au restaurant « les Alisiers ».

Nous avons, tout d’abord,
appris a faire une sauce au
caramel a partir de sucre de
cannes. Puis M. Lanthermann
nous a montré comment

éplucher\des pommes. Chacun a || 3 mis le plateau au four

essayé a son tour et chacun a tharmostat 7. Pendant la cuisson

godte un morceau de pomme j nous a montré comment

biologique. décorer les assiettes avec la
cannelle, une petite cuillere et la
sauce caramélisée.

Le chef a découpé des carrés
de pate feuilletée sur lesquels il a

Un cuisinier a I’école

déposé les tranches de pommes.

Quand tout a été prét, on a
dégusté le dessert et c’était un
délice. Nous avons bien aimé
cette matinée car c’'était
intéressant d'écouter le chef
cuisinier expliquer, avec passion,
l'univers de la cuisine.

La classe de CE2

Lundi 15 novembre, M. Lanthermann, chef cuisinier aux Alisiers, est venu présenter
sa recette des brownies a I'école de Lapoutroie

Une agitation inhabituelle
régnait ce lundi-la dans la salle
des maitres. Les enfants de la
classe de CM 1 ont écouté et
observé le cuisinier en train
d’exécuter sa recette des
brownies, recette qui lui avait
permis de remporter le trophée
Henri Huck.

Il a complété sa présentation
par beaucoup de commentaires : veérifier la cuisson a l'aide de la

dessin d’'une balle de tennis...
Deux filles de la classe ont fait
une natte avec de la peau
d’'orange. M. Lanthermann a
trouvé cette idée excellente et

essaiera de [lintégrer a la
présentation d’'un dessert.
M. Lanthermann leur a

montré comment décorer une
assiette un peu de creme
anglaise, des tranches d’oranges

le nom du pays qui produit le lame d'un couteau, ... découpées, de Ila poudre
plus de feves de cacao (la Céte Il a fabriqué un panier a partir d’épices, des amandes
d’lvoire) ; sans farine pas de d'une orange, a montré que le caramélisées.

cuisson possible ; comment canneleur permet de faire le Suite page 7
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CUISINE

quand on fait la cuisine mieux

caramélisées. Quel délice !

valait ne pas répondre au La classe de CM1 remercie

téléphone et se concentrer sur chaleureusement

son travail. « Comme a M. Lanthermann et serait

I'école ! », a-t-il ajouté. heureuse de [l'accueillir a
nouveau.

Cette animation a été
organisée en collaboration avec
la bibliotheque de Lapoutroie.

Le meilleur moment a été la
dégustation des brownies
joliment présentés sur un lit de
creme anglaise et accompagnés
d’amandes et de noisettes

Le cuisinier leur a dit que La classe de CM1

Vous decouvrirez la recette des brownies aux édatsisette en page 8.

la farine, un fouet pour mélangeet c'est bon ;

les ingrédients, un saladipour la du gingembre confit c'est des

pate, une rape pour les carottepgetits carrés avec du sucre, c'est
Mardi 8 octobre, a 'occasion deUne spatule en bois et des petitgmivré et piquant. Beaucoup n'ont

la semaine du godt, nous avongunléres.. M.élanle. _ . pas aime. \(alentlne X

préparé dans notre classe, avec Ensuite il fallait faire cuire les De la noix de coco fraicheelle

Isabelle et Sandra, trois cakeSakes dans un four que nous avorgsune coque brune que l'on casse,

différents : un cake a la carotte, uRréchauffé a 180° (thermostat 6)a l'intérieur il y a la pulpe et de

au citron et au gingembre et un afjendant la cuisson ca ser]talt trd®au de coco. La pulpe est

coco et pépites de chocolat. bon., _Nous avons nettoyé notrdlanche, on la mange, c’_est

Vanessa Matériel, c'est-a-dire nous avongrumeleux et on peut boire

fait la vaisselle. Aurélia 'eau,c’est bon.Des pépites de
Nous avons golté beaucoughocolat: c'est trés noir, c'est

d’'ingrédients pendant la

préparation des cakes et aprés cette

préparation. Pendant, nous avons

golté a la farine, cela n'a pas de

golt, ca fond dans la bouche et

c’est blanc. Le sucre glace aussi est

blanc, il fond aussi dans la bouche,

il est plus fin que le sucre semoule,

Des cakes originaux

Nous avons fait trois groupes. Il
fallait beaucoup d’ingrédients pour
faire ces cakes. On a utilisé des
ceufs, de la farine, du sucre glace et
du sucre semoule, de l'huile de
tournesol, du beurre demi-sel, de la
levure, 1 yaourt. On a utilisé aussi
des ingrédients spéciaux comme du
gingembre et du citron confit, des
pépites de chocolat, des raisins de
Corinthe, de la cannelle, de la noiX €St bon. Manon ) )
de muscade, de la noix de coco APres nous avons deguste d

rapée et des carottes rapées. ingrédients spéciaux du citron
Nicolag frais: il est jaune, de forme ovale,

On a aussi utilisé du matériel /& Peau est epaisse et ne se mange
une balance pour peser le sucre BgS: On mange la pulpe, c'est acide

amer. Loréane
Apres avoir préparé nos trois
cakes, nous les avons faits cuire,
nous les avons laissés refroidir puis
nous les avons dégustés. Nous
avons préféeré le cake aux pépites
de chocolat et coco, puis celui a la
carotte et en dernier celui au citron
gingembre. Quelques enfants n’ont
pas eu de préférence et les ont tous
gimés. Alice
Classe de CE1
les

Si vous voulez recettes,
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JEUX

Apprendre en jouant

Notre classe de CE1
emprunte des jeux a la
ludothéque. Ces jeux nous
permettent de travailler la

concentration, la mémoire,
I'observation, de respecter des
regles et de prendre plaisir a
jouer ensemble.

Tous les samedis matins de
8h30 a 10h, avec deux
mamans, nous jouons. Nous

faisons des groupes de quatre

enfants et jouons a trois jeux
différents. En ce moment nous
jouons au Lynx , a Fits et a
Gruselino. lIzia et la maitresse
Voici les 3 premiers jeux
auxqguels nous avons joué :

Mais qu’ est ce qui
manque cc’est un jeu de cartes,
il faut retrouver la carte que
I'on a enlevé dans un tas.

Cuisine de sorciere il y a
une roue avec des couleurs
cachées par des champignons,

il faut se rappeler de

'emplacement des couleurs
pour gagner un champignon et
le mettre dans sa marmite.

Figurix : c’est un jeu de dés,

il y en atrois. Surun dé, ily a
une forme, sur un autre, ily a la
couleur de cette forme et sur le
troisieme la couleur du cercle
dans lequel se trouve la forme.
On lance les trois dés et on doit
retrouver sur le plateau,
'image qui correspond le plus
vite possible. Xavier

CUISINE

Recette des brownies aux éclats de noisette

Ingrédients : 6 ceufs, 200g
de chocolat, 150 g de

noisettes, 250 g de beurre,
80 g de farine type 45,

200 g de sucre semoule,
200 g de sucre cassonade,
20 g de cacao en poudre.

Préparation :

1. Brisez le chocolat en
petits morceaux.

Ajoutez le beurre coupé en
lamelles.

Faites chauffer le tout au
bain-marie.

2. Séparez le blanc du jaune.

Ajoutez

mélange précédent.

les noisettes

Ajoutez les 2 sortes de sucre au grossiérement broyées.

jaune. Mélangez le tout.
Incorporez le chocolat fondu.

Incorporez en dernier les blancs

battus en neige.

Mettez ensemble le cacao et la Mélangez délicatement.

farine et incorporez-les au

3. Versez dans un moule
rectangulaire et faites
cure 35 a 40 min,
thermostat 6 (180°).
Séparez a froid en carré
de 5x5cm.

Les brownies seront
encore meilleurs si vous
les gardez 2 ou 3 jours
au froid.

Pensez a la décoration

de votre assiette !

La classe de CM1 d’'aprés une
recette de M. Lanthermann.
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SPORT

Les entrainements a la
course longue

Tous les lundis et les
vendredis apres-midi les éleves
du cycle 3 (CE2, CM1, CM2)
courent de 25 a 35 minutes dans
la cour, pour préparer le cross
qui aura lieu le 10 décembre au
stade Lefébure d’Orbey.

Nous y participerons ainsi
gue les éléves de I'école
d’'Orbey.

La course longue a Orbey

Vendredi 10 décembre, dans
I'apres-midi, nous sommes allés
au stade Lefébure d’Orbey, pour
participer a la rencontre
« course longue » avec les
eléves de I'école d’'Orbey.

Seize éleves de la classe ont
choisi de courir a la distance et
guatre ont choisi la durée. Le
circuit, pour la distance
mesurait 600 metres et était tres
accidenté. Nous avons réussi a
faire 97 fois le tour pendant les
25 minutes soit plus de 58
kilométres pour I'ensemble de
la classe.

Pour l'instant, nous comptons

le nombre de tours parcourus a

I'aide de blchettes.

A la durée, les enfants
devaient courir pendant 25
minutes autour du stade, sans
s’arréter, la distance parcourue
n'était pas calculée. Tous les
éleves se sont donnés du mal
pour remplir leur contrat.

Ainsi nous allons savoir quels
seront les enfants qui courront a
la durée et ceux qui courront a la
distance car le jour de la
rencontre il y aura deux parcours
différents .

Nous faisons tous de gros
efforts car nous espérons bien
gagner la coupe.

La classe de CE2

A la fin nous sommes
descendus a la nouvelle école
d’Orbey ou un godter préparé
par les parents nous attendait :
tisane chaude et gateaux.

Puis on nous a annoncé les
résultats :

1* CE2 Lapoutroie
2°™ CE2 Orbey

3°™® CM1 Lapoutroie
4°™ CM1/CM2 Orbey
5°"¢ CE2 Orbey

6°™ CM2 Orbey

7°™ CM2 Lapoutroie

Nous étions trés contents de
ramener la coupe a Lapoutroie.
Nous espérons encore gagner
I'année prochaine.
La classe de CE2
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CINEMA

Trois noisettes pour faisait faire des corvées. Elle recut une arbalete ainsi
Cendrillon. Un jour un ami lui donna qu'un habit de chasseur, une
trois noisettes magiques. robe de bal, puis une robe de

mariée. C’est ainsi qu’elle fut
heureuse et épousa le prince
charmant.

Ce film nous a plu car c’était
une histoire d’amour qui se
termine bien.

Le vendredi 26 novembre
2004, nous avons regardé un
film dans la salle d’activités.

Il s’intitulait : Trois noisettes
pour Cendrillon.

La classe de CE2

Grace a ces noisettes, elle put
exaucer ses veeux .

Cette histoire se passe en
hiver au Moyen-Age. Une jeune
fille qui s’'appelait Cendrillon
vivait dans une ferme.

Elle était servante et sa belle
meére était méchante, elle lui

Demandez le programme Dans le cadre du ciné-club nous avons déjhe/mécano de la
« Général %(1927) efTrois noisettes pour CendrilloNous découvrirons encore 4 films durant cette2ann
scolaire :.Le magicien d’0O%£1939),Les disparus de St Agil’homme qui plantait des arbr¢$987) etLes

EXPRESSION ECRITE : LES METIERS

Les éleves de la classe de CML1 ont travaillé stindéene des métiers. Voici leurs expressions écrites

Pauline, coiffeuse mes clients et qu'’ils reviendront. régions de France, il y a des écoles
. . L Louison : Quels conseilshotelieres.
Louison : Comment est née votre : . . L ..
i , donneriez-vous a un jeunelulie : A quel poste de la cuisine
passion pour la coiffure ? . . e .
ey fy i e souhaitant devenir coiffeur ? préférez-vous travailler ?
Pauline : D’abord jai coiffé mon o " , . ) ) .
. , Pauline : C’est un métier que 'onRégine : La préparation des
papa , puis ma maman ensuite mes. . , L
X ) ait par passion. C’est un bonheudesserts m'attire le plus.
freres, ma sceur et mes copines. . e . .
; _ . . de toucher les cheveux ILouison Julie : Quels conseils donneriez-
Louison : Estimez-vous avoir des R . . i
. : VOUS a un jeune qui Ssouhaite
capacités dans le domaine de la L. TR R
Régine Groz, cuisiniere devenir cuisinier ?

coiffure ? .
i . Lo her | . 3 Regine : Etre courageux,
Pauline : OQui, Jaime toucher lesjylie : Comment est née VOtr%ynamique gourmand et curieux

cheveux. J'aime aussi proposer gassion pour la cuisine ? de découvrir pleins de godts
réaliser des nouvelles coiffures.  Régine : Adolescente, je travaillaigyittarents. Le conseil serait nour
Louison : Lorsque vous coiffez unje week-end dans le restaurant de i de bien apprendre 2 l'école, et
client, & quoi pensez-vous ma cousine, c'est la que jai choighyr |5 suite de profiter de ce métier
Pauline : Au résultat final de |ade faire ce métier. pour voyager et travailler dans
coiffure, au plaisir de la personneylie : Y a-t-il une école pourd'autresypays ot découvrir de
que je suis en train de coifferapprendre a faire la cuisine ? nouvelles saveurs

J'espere toujours que cela plait Régine : Oui, dans toutes les ' Julie G.
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EXPRESSION ECRITE : LES METIERS (suite)

Je serai pilote de Formule 1 attentifs.

Il faut faire régner le silence
dans la classe pour pouvoir se faire
entendre. Il faut corriger des
exercices souvent plein de fautes.

Alors Monsieur Max se met en
colere. La moutarde lui monte au
nez. Il s'énerve et le voila qui crie
qui crie, qui crie !

Il crie aprés I'éléve qui perturbe
la classe avec ses bavardages.

Normal parce que depuis que je
suis petit jadore les voiture de F1.
Parce que jaimerai bien étre un
grand champion comme
Schumacher. Je me souviens tres
bien du jour ou jai fait du karting.
Mon pére aime la vitesse. Ma mere
me décourage de la F1 en raison
des accidents causés par la vitesse.

Ce n'est pas un metier facile a Il punit celui qui n'a pas fait ses
cause des dangers trés grands. devoirs

Sefa Il crie avec Ienfant qui
n’écoute pas les consignes.
Ouf, que c¢a lui fait du bien de
Pendant les vacances de crier ! Maxime
Paques, jai eu lautorisation de
travailler au chantier de fouilles en Pédiatre
Suisse. J'ai pu faire le métier de , , , .
paléontologue ! Richard Owen, un Elle commence a bouder dans ,Quand je serai gfa“_(?e; |e seral
grand paléontologue, qui organisson coin. Elle part de la salle d@€diatre. Normal, jaimerais
ces fouilles me disait engym. soigner les bébé. Je me souviens

plaisantant : « Prends ton temps Ouf, cela lui fera du bien de sd/€S bien du jour ou jai vu une
eémission qui parlait des pédiatres.

Apprenti paléontologue

pour dégager les ossements, apresposer. Julie B. I | I
des milliers d’années sous terre, lls rassuren.tl efs m:amagfs et les
quelques minutes de plus n’ont pas Max I'instituteur papas car lls font du bien aux

bébés. Mon pére m'a encouragé a

d’'importance, le principal étant de Monsieur Max est instituteur. ™ . :
faire ce métier parce que c’est un

ne pas les briser. » Jétaie n'est pas drble d’étre instituteur®’ = : _ -
enchanté : je révais depuis toud Lapoutroie. metier ou on gagne bien sa vie. Ma
petit de ce travail, surtout pour Il faut apprendre des lecons €€ Ma dissuadee en me disant
retrouver des traces de dinosauresles éléves pas toujours tregU'll faut faire de longues €tudes.
Au bout de quelques jours, je Lucie

me suis habitué a ce travalil, Apprent mecan|C|en,, .
malgré la poussiére et la lenteur P,e“daf_“ Ie_s vacances déte jai
des opérations. Richard Owen eu l'autorisation de travailler avec

m'a annoncé que je pouvais mon frére au garage Subaru a

travailler avec ces équipes . Mulhouse. o
Alors souhaitez-moi bonne Quel pheénomene ! disait-il. I
peut venir pendant les vacances.

chance ! Louis - o A
Ici c’est sérieux. Il faut venir tot et
Alexia la danseuse étre poli avec les gens.
Madame Alexia est danseuse. J'étais enchanté. J'ai appris a
C'est pas drdole, d’étre changer les disques de freins et a
danseuse, surtout dans ce thééatre. faire une vidange. Au bout de
Ce qui n'est pas dréle c’est qu'il guelque jours, je me suis habitué a
faut faire des pointes. ce travail parce que jaime bien la
Il faut faire des concours. mécanique mais le probleme c’est
Il faut toujours s’entrainer. qgue javais les mains pleines de
Alors madame Alexia se met en graisse ! Ce travail était assez dur,
colére car elle travaille trop. mais jaime bien réparer les
Elle jette ses chaussons de voiture c’est ma passion.
danse. Jordan
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EXPRESSION ECRITE : LES METIERS (fin)

Le gardien d’animaux des choses dedans ; ensuite je

m’amusais a les rechercher.

Louise : Estimez-vous avoir des

capacités ?

Aiveen : J'ai toujours aimé

I'histoire ; c’est 'une de mes plus

grandes passions, avec une

préférence pour [|'étude des

civilisations anciennes.

Louise : Lorsque vous faites des
Claire recherches, a quoi pensez-vous ?

Aiveen : J'espére toujours pouvoir

Le cuisinier découvrir des merveilles, des

trésors.

Louise : Quels conseils donneriez-

VOousS a un jeune qui souhaite

devenir archéologue ?

Le gardien est malin
Il aime les lapins.
Le gardien caresse les chiens
Car ils sont ses copains.
Il leur donne a manger
Tous les soirs avant de se coucher.

Et quand il réve du zoo,

C’est lui le héros.

René est cuisinier,
Sa spécialité est le canard laqué.
Dans sa cuisine, il est le roi
Quand il fait du riz chinois.

Il est le chef devant son fourneau Al_\/een 5 fa}ut etre patlc?nt, tre§
N minutieux, trés concentré et tres
Quand il fait des escargots. . ;
attentive. Louise

On ne lui parle pas,

o Footballeur
Quand il prépare un grand repas. ) , , Styliste, une interview de Louise
Et dans la salle, Quand je serai grand, je serai Clerici
Tout le monde se régale.  footballeur a Fenerbahce. Je E—

Téo Jouerai en attaque a droitey 5 jgurnaliste : Comment est née
Footballeur test un  metier e passion pour le stylisme ?

Le mécanicien dangereux parce que Si un joueyry ise Clerici : J'aime dessiner les

fait un tacle par derriere, on peufa ; Iy N
. - - , ’ étements et je m’intéresse a la
Le mécanicien plein d’ardeur  se casser une jambe. On peut ausShge

A les mains dans le moteur.  faire une crise cardiague. Je sergiy journaliste : Avez-vous du

La panne est introuvable,  footballeur parce que je pourragyiien 2 '
Le mécani'Ci'en inCOﬂSOlablle. gagner beaucoup'atgent et aussi Louise 'Clerici
Le mécanicien a du chagrin  pour passer a la télévision.

Ca ira mieux demain. Abdurahman
La voiture reste au garage, Cavaliére

En attendant le dépannage.

Oui, ma demi-

sceur Céline m’aide beaucoup et
m'encourage

La journaliste : Quand vous

Quand je serai grande je serdlessinez une de vos créations a
Pauline cavaliere et japprendrai auxguoi pensez-vous ?
enfants comment faire pourouise Clerici : Je pense aux
Monsieur Dupond, mécanicien monter sur des chevaux, faire digunes filles qui regoivent ou qui
Monsieur Dupond est mécano. 9alop et faire du trot. Je leurachetent une de mes créations.
Il faut qu'il répare les voitures @Pprendrai a s’occuper des poneybespere que la jeune fille la trouve
dans le froid. Il faut qu'il travaille &t des chevaux. Je leur montre_ra@“e_et quielle en fait bon usage.
dans la saleté. Il faut qu'il porteCOMMent nettoyer les boxes. Fairba journaliste : Quels conseils
des chaussures de sécurité. des promenades a cheval edonneriez-vous a une jeune qui
Monsieur Dupont nest pasVraimentun bonheur. Julie S. souhaite devenir styliste ?

, - i ) _ Louise Clerici : Je lui conseille de
content parce qu'on critique son Archéologue, une interview de  yessiner son idée méme si elle
travail. Aiveen Demangeat

Il jette son tournevis, il tape fort pense que les autres vont la

la portiere et donne un coup ddouise : Comment est née votrdrouver ridicule car c'est souvent

pied a la roue. Il rentre a laPassion pourlarchéologie ? comme cela gue commencent les
Maison. Aiveen : Au début, je creusais de§rodes. Il faut s'appliquer au dessin
Ah, c’est dur de travaillerJoey trous dans le jardin et je cachai§t ne pas perdre confiance.
’ Aiveen
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